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. i ,,.,.' - -- Liebe Kunden, Freunde und Partner

| B Die mediterranen Ceposa-Antipasti gibt es seit 1999. Sie

| entstanden aus der Haltung heraus, dass die Freuden der
sudlichen Lebensphilosophie und -kultur auch in der Schweiz
ihren kulinarischen Platz finden sollten. Oliven & Antipasti
gehoren heute zu den einfachen Dingen des Lebens, welche
den Alltag schon fast selbstverstandlich bereichern. Das war
aber nicht immer so. Wir von Ceposa sind stolz darauf, Pio-
niere eines sudlichen Lebensstils in der Schweiz zu sein. Bis
heute profitieren wir von langjahrigen Kontakten und konnen
Ihnen dank der Erfahrung und der Freundschaft zu Landwir-
ten und Produzenten die besten Produkte anbieten. In der
Schweiz werden die edlen Naturprodukte taglich neu und von
Hand in kleinen Chargen verarbeitet und zu den Spezialitaten
gemacht, welche am Schluss in die Buffets und auf die Teller
unserer treuen Kundschaft gelangen.

Das Ceposa-Sortiment ist ein Spiegel unserer Leidenschaft

und unseres Engagements fur natirliche Antipasti und Salsa
in bester Frische. Vom Rohstoff Uber die handwerkliche Ver-
arbeitung bis zum ausgewogenen Produkt mit Handschrift.

Vertrauen

Meine Devise lautet seit vielen
~ Jahren: «Man kauft Dinge bei
¢ . Leuten, die man mag und de-

Freundschaft nen man vertraut. Punkt.»

Die Menschen treffen [in der Roland Vorburger, Verkaufsleiter

Freundschaft] viel mehr zu-
sammen in dem, was sie tun,
als in dem, was sie denken,
schreibt ein berihmter Dich-
ter. Eine Partnerschaft im
Sinne eines freundschaftlichen
Verhaltnisses ist etwas Wun-
derbares.

Eliane Widin, Marketing

Allergikerinfo:

Schonheit

Es ist eine Tatsache, dass immer mehr Menschen Lebensmittelunver-
traglichkeiten haben oder an allergischen Reaktionen auf Inhaltsstoffe
leiden. Ebenso liegen vegetarische und vegane Erndhrungsweisen im
Trend. Im Alltag braucht es eine schnelle Orientierung, um die notigen
Informationen zu erhalten und Transparenz herzustellen. Alle Ceposa
Produkte werden ohne Zusatzstoffe veredelt. Fiir die Sicherheit in der
Kiiche und zum Wohl der Kundschaft verwenden wir in der Kommunikati-
on folgende Deklarationen mit Symbolen:

QO 0O0

GLUTENFREI LAKTOSEFREI FARBSTOFF- MNG-FREI VEGETARISCH VEGAN
FREI (Mononatrium-
glutamat-frei)

Schonheit wachst und kommt
vor allem auch von innen.
Aussere Schonheit ist begehrt.
Wir suchen und verarbeiten
Lebensmittel, die sowohl von
innen als auch von aussen der
kulinarischen Lust auf natur-
schone Antipasti und Oliven
stattgeben. Das macht mich
glucklich, Tag fur Tag.

Renato Mariana, Geschiftsfiihrer



Orientalische Verfiihr
in der Selbstbedienung.

36020
Snack «Kalimera»

Gut gemixt:
Finf Ceposa Klassiker
in der Selbstbedienung.

15830
- «Fromolive»,

griine Oliven mit Feta

(lassiker der
griechischen Kultur.

11527
Bella di Cerignola

Die grosste italienische Tafelolive.
Ohne Stein.

Spezialitat mit
kraftig gewdlirzter

24556
Mini-Peperoni

Farbenfroh und taglich
frisch von Hand grilliert.




Grine Oliven,
gefiillt mit Mandeln

Eine der beliebtesten: Bereichert jeden
Aperitif, macht sich gut als Garniture
und kleines Happchen zwischendurch.

Erfrischend mit leichtem Limonen-
Minz-Aroma.

Oliven aus Griechenland.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

QOR20

11512
Griine Oliven mit Chili,
entsteint

Temperamentvoll und mit viel Feuer -
eine rassige Erganzung auf dem Antipa-

Begleiter, zu kalten Platten und Kase.

Oliven aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

QOR20

sti-Buffet, in Pasta-Gerichten, als Apéro-

Oliven «Kalamon»,
naturgereift, mit Stein

Wo sich Tradition und Handwerk zum
kulinarischen Hohenflug verbinden:
Mindestens 12 Monate in Meersalz-Lake
gereift, unverkennbarer Geschmack.

Ein Klassiker fir Liebhaber.

Oliven aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

OV 0

11513

Schwarze spanische Oliven,
entsteint

Mild und diskret im Aroma, Uberlasst
die Hauptrolle den anderen Speisen.
Ideal als Begleiter beim Apéro, mar-
kanter Kontrast als Garniture oder in
Salaten. Sehr beliebt auch bei Kindern.

Oliven aus Spanien.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

QORA0

Grine Oliven,
gefillt mit Rauchmandeln

Vollig neues Geschmackserlebnis:
Ungeschalte Rauchmandeln werden
liebevoll von Hand in griine Oliven gefillt.
Bereichert jeden Apéro, ver-

lockend als Genuss zwischendurch.

Oliven aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

Q@O0

Oliven Mix «Athen»
(z.T. mit Stein)

Oliven gefillt und nature, Silberzwiebeln,
Peperoni, Kapern: Attraktive Mischung
fur jeden Geschmack, harmoniert mit
Salaten, kalten Platten, Kase oder als
Fingerfood.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

QO30

11508
Grine Oliven Mammut,
entsteint

Durch die langere Reifung am Baum ist
die Mammut-Olive grésser und aroma-
tischer. Nussig im Geschmack und fest
fleischig, passt gut zu Rohfleisch, Kase,
Brot und Wein, bereichert die warme
Kiiche und Sandwich-Kreationen aller
Art.

Oliven aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg

%&lt?&k?}beiﬁa@"c: 40 Tage

Grine Oliven,
gefullt mit Frischkase

Festfleischige, aromatische, griine
Oliven aus Chalkidiki, Griechenland.
Sorgfaltig von Hand gefiillt mit einem
milden Frischkase; mit zartem Zitronen-
aroma.

Oliven aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

Q20



Schwarze Oliven,
gefiillt mit Frischkase

Ein Marchen in schwarz und weiss, eine
Kreation des Hauses: Mild-wiirzig, harmo-
nisch-kontrastreich und sehr dekorativ auf
Salaten. Die ideale Erganzung zu feinem
Salzgeback.

Oliven aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

11521

Griine Oliven,
entsteint, taglich frisch
von Hand grillert

Ja, das gibt’s. Und es schmeckt! Unsere
Oliven werden von Hand grilliert und
erhalten so einen besonderen, einzigar-
tigen Geschmack. Eine tberraschende
Kreation, die auf keinem Grillteller
fehlen darf.

Oliven aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

11527

Oliven «Bella di Cerignola»,
ohne Stein

Der Name sagt eigentlich schon das
meiste: «Bella die Cerignola». Es ist die
grosste italienische Tafelolive aus dem
kleinen, gleichnamigen apulischen Ort.
Wunderbare Griintone verlocken das Auge.
Die «Schdne» ist saftig und fleischig im
Biss. Wir bieten diese naturliche Delika-
tesse ohne Stein an.

Oliven aus ltalien.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

Auch erhaltlich 81123
5 kg in Lake / 50 Tage

Eine Verpackung muss viel
konnen. Das wird oft unter-
schatzt. Optimal bietet sie
bestmaoglichen Schutz und

die notigte Stabilitat fur die
logistische Reise bis zum
Kunden. Bei unseren Oliven
und Antipasti ist es essentiell,
dass der Inhalt sichtbar ist.
So findet eine erste Qualitats-
prufung statt. Alle Materialien
haben ihre Vor- und Nachteile.
Wir setzen wo immer moglich
auf umweltfreundliche und
erneuerbare Materialien,

auf Kartonbanderolen und
rezyklierbare Wertstoffe.

P,
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Oliven Arbequina, mit Stein

Eine ausgewogene und sehr aromatische
Olive aus Spanien. Klein, fruchtig, bei
leicht herben und auch nussigen Noten. - 3
Ideal fur kalte Anwendungen wie Buffet,
Snack, Apéro, Salat. Immer sind wir darauf be-
dacht, dass unsere Verpa-

_ ckungen mit Peel-Folie

.~ leicht zu 6ffnen sind.

In der Selbstbedienung sind
. die Schalen mittels Deckel

wiederverschliessbar.

Oliven aus Spanien. i "
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

Oliven «Nocellara del
Belice», mit Stein

Die traditionsreiche Olive kommt aus der
Region Nocellara del Belice auf Sizilien
und kann kaum Ubersehen werden:
Grasgrin und stattliche Postur, kraftiger,
fruchtiger Gusto. Ein echter Hingucker

in Theken und in der kalten Kiiche.

Oliven aus ltalien.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

Auch erhaltlich: 81119
5kg in Lake / 80 Tage




21511
Getrocknete Tomaten

21530
Kapernapfel «Rhodos»

Klassisch mediterran: Kapernapfel in
bester Qualitat und optimaler Grosse, ob
als Solist oder im Zusammenspiel auf
dem Antipasti-Buffet, zu Vitello Tonnato
und anderen sldlichen Gerichten.

Getrocknet an der mediterranen Sonne,
herrlich mariniert und sehr vielseitig
kombinierbar. Fein auf Pizza oder Crosti-
ni, in Salaten, fiir Pesto Rosso,
Apéro-Variationen, Fleisch- und

Pasta-Gerichte.
Kapern aus Marokko.

Verpackungseinheit: 1 kg

Tomaten aus Italien, Tunesien. Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage
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21541

Champignons, taglich frisch
von Hand grilliert

21553 F
Balsamico-Zwiebeln

Mit Balsamico sliss-sauer marinierte
Borretane Zwiebeln, passen wunderbar
zu kaltem Fleisch oder Fisch, zu Kase,
Raclette und zum Fondue.

Ein Pilz-Gedicht, verzaubert jeden Apéro,
jedes Fondue und jedes Raclette. Tipp:
Machen sich auch hervorragend als
Crépe-Fillung. . .
Zwiebeln aus ltalien.
Verpackungseinheit: 1 kg

Champignons aus der EU. Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 30 Tage

21534 -
Artischockenherzen
«Palma»

So jung und zart, erfrischend und
wunderbar aromatisch. Dezenter
Estragon-Duft, passen zur kalten
Kiiche und zu jedem Apéro.

Artischocken aus Spanien.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 25 Tage

Grill Mix «Giardino»,
gemischtes, grilliertes
Gemiise

Eine geballte Ladung feiner Sommer-
Aromen: Peperoni, Champignons,
Zucchini und grine Oliven, liebevoll
von Hand grilliert und fein gewdrzt.

Et voila: Der vollendete Mix zur Grillade,

zum Fisch oder solo mit Baguette.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 28 Tage

&

21536

Mini-Artischockenherzen
«Sevilla»

Eine seltene Delikatesse, schwer zu
finden, aber ganz einfach zu geniessen.
Sehr dekorativ, zart, veredelt mit feiner
Marinade. Passen wunderbar zum Apéro,
zum BBQ und zum Kasefondue.

Artischocken aus Spanien.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 25 Tage

Peperoni rot & gelb,
ohne Haut, taglich frisch
von Hand grillert

Ein Klassiker, voller Sonnenwarme und
Sommerduft: Unsere geschalten und
grillierten Peperoni schmecken nach
Mittelmeer und Dolcefarniente. Sehr
beliebt, passen eigentlich immer.

Peperoni aus der EU.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage



Zucchini Rondellen, taglich
frisch von Hand grilliert

Sehen gut aus und schmecken auch so:
Zucchini Rondellen sind eine Delikatesse
fir die Liebhaber von feinem Gemise.
Als Topping auf Salaten, als Beilage zu
Fisch und Fleisch und zum Raclette.

Zucchini aus der Schweiz und der EU.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 23 Tage

QORQ0

«Pomodorini semi secchi»,
halbgetrocknete
Cherrytomaten

In der Sonne gereift und voll im Ge-
schmack. Quasi ein Multitalent: Frisch
als fertiger Salat, farbenfroh als Beilage,
auf Crostini kurz Giberbacken, als
wirzige Zugabe in Saucen.

Tomaten aus der Tiirkei.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

QORQ0

Zucchini langs, taglich
frisch von Hand grilliert

Klassischer, ehrlicher Gemiuse-
Genuss: Riecht nach Urlaub im Siden,
passt perfekt in die kalte Kiiche oder als
Topping auf Crostini und Sandwiches.

Zucchini aus der Schweiz und der EU.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 23 Tage

QORQ0

Tomaten «Mallorca»,
sonnengetrocknet

So fangt man die Sonne ein! Einzigartige,
auf der Insel Mallorca gewachsene und
mit Meersalz sonnengetrocknete
Tomate. Perfekt fiir Salat, Pasta,
Reisgerichte, zu geschmortem Fleisch
oder zum Fillen von Pouletbristli,
Lamm-, Schweine- oder Rindfleisch.
Einfach probieren ...

ein wahrer Genuss.

Tomaten aus Spanien.
Verpackungseinheit: 500 g

@ﬁ%eiﬂaﬁ%: 30 Tage

Auberginen, taglich
frisch von Hand grilliert

Ein weiterer Klassiker, auch vom Grill,
vielseitig flr kalte Gerichte und zum
Apéro, geschatzt auf Crostini und
Sandwiches.

Auberginen aus der Schweiz und der EU.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 23 Tage

QORA0

Mini-Peperoni, taglich frisch
von Hand grillert

Mit den warmeren Tagen kommt auch die
Zeit fur schone Grillfeste und Picknicks.
Picken lassen sich die gelb-rot farbenfro-
hen Mini-Peperoni, welche in unserer
Manufaktur taglich frisch von Hand gegrillt
werden. Milde Slisse und aromatische
Fruchtnoten sind ausgewogen und machen
diese Neuheit unseres Sortiments auch
zum idealen kulinarischen Plus fiir Salate
oder als Beilage zu Fleisch und Fisch.

Peperoni aus der EU.
Verpackungseinheit: 450 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 23 Tage

QOR300

Weinblatter mit Reisfiillung

Die griechische Spezialitat mit kraftig
gewlrzter Reisfiillung - ideal zu kaltem
Braten, zu Fisch oder auf kalten Platten.
Sehr beliebt als Vorspeise.

Weinblatter aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

QOR20

Pomodorini ciliegino

Diese raren, sizilianischen Kirschto-
maten sind Augenfanger und schmecken
intensiv und slisslich. Das exklusive,
sonnengetrocknete Pomodorino wird bei
uns leicht mit Rapsél mariniert und fein
veredelt mit Petersilie, Salz und Gewdir-
zen. ldeal auf Baguette oder zum
Verfeinern von Pasta, Reis, Salaten.

Tomaten aus Italien.

Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

QOR20

il oAl



26520 L. - d-
Weichkase «Saloniki»,
in Wiirfel

Mild-wiirziger Weichkdse aus Schwei-
zer Kuhmilch, mediterran mariniert -

passt wunderbar auf jeden Sommersalat,

zum BBQ, kurz tiberbacken auf Crostini
oder einfach so zum Apéro.

Kase aus der Schweiz.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

Q20

Weichkaseballchen
mit Krautern

Cremig und wiirzig: Aus Schafsmilch,
mit feinen Krautern. Ideal als Beilage zu
kalten Gerichten, als Vorspeise oder als
Happchen zum Apéro.

Weichkase aus Deutschland.
Verpackungseinheit: 400 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

-I:; ?
26533 _ 5

Franzosischer Schafskase,
in Tranchen

Exquisites Krauteraroma, cremig-mild
attraktiv prasentiert und vielseitig
kombinierbar - zum Apéro, zu Roh-
fleisch, zum Salat oder Uberbacken.

Kase aus Frankreich.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

R0

an ;. o
24540 “ﬁ _—
Koch's Appenzeller

Ziegenkase, mediterran

Mediterran marinierter Schweizer
Ziegenkase, angenehm mild, erfrischende
Zitrusnote, multikulti komponiert und
vielseitig verwendbar. Geheimtipp: leicht
angebraten auf Blattsalat servieren.

Kéase aus der Schweiz.
Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 36 Tage

Original Feta-Wiirfel
«Athos» (Schafskase)

Original griechischer Feta umwerfender
Qualitat. Aus Schafs- und wenig Ziegen-
milch - perfekt balancierte, leicht
sauerliche Frische. Ideal zu Salaten, zum
Uberbacken von Gratins oder paniert.

Kase aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

R0
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Appenzeller Geissholleli,
mariniert

Die Perle im Ziegenkase-Sortiment,
weich im Biss, delikat im Geschmack.
Eine feine Marinade rundet das Ge-
nusserlebnis ab. Zum Apéro und als
Tipfchen auf dem Antipasti-Teller.

Kéase aus der Schweiz.
Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 20 Tage

Q20

Grillkase Hellim
nature, en bloc

Quasi ein Steak aus reiner Kuhmilch,
unvergleichlicher Geschmack, vegeta-
risches Trendprodukt. Schmilzt nicht -
eine kostliche Alternative zu Soja-
produkten.

Kéase aus Deutschland.

Verpackungseinheit: 2 kg en bloc
Haltbarkeit bei max. 5°C: 30 Tage

Q20
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«Peppone», Pepperdillos
gefiillt mit Frischkase

Mild, aber oho! Cremiger Frischkase
und feinste Pinienkernen verschmel-
zen in der sisslichen Frucht und
machen die Peppone zu dem, was sie
sind: L’'amore di tutti.

Pepperdillos aus Guatemala.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 30 Tage

D

«Teufelshornli»,
das Original,
Paprika mit Frischkase

Teuflisch scharf kombiniert, tGber-

raschend mild im Genuss - Himmel und
Holle im Gaumen. Passt fast immer, wo
Apéro und Fingerfood gereicht werden.

Peperoni-Spitzen aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

31537

«Pinchito», Spiessli mit
gefiilltem Peppadew™,
Patisson, Tomate, Olive

Ausgewogene und edle Vielfalt genuss-
bereit am Spiess. Der Geschmacksmix
von siss Uber mild bis herb-olivig ist auch
farblich eine ausgewogene Komposition.
Die «Spiedini» gehoren in die Trickkiste
einer Profikliche: als Garniture zu Grillier-
tem, als Farbtupfer auf dem Apéro- und
Antipastibuffet. Ideal auch als Erganzung
auf dem Salat- und Gemiiseteller.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 23 Tage

«Spiedini di verdura»,
Spiessli mit Zucchini,
Peperoni, Patisson, Olive

Fingerfood mit mediterranem Charme
- zur Happy Hour, als Garniture oder
Uberraschend beim Picknick -

der leichte Genuss.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 25 Tage

31580

«Spiedini mediterrani»,
Spiessli mit Oliven, Tomate,
Mozzarella, Peperoni,
Balsamico-Zwiebel

Leckere Kreation, mit delikater Mozza-
rella-Kugel. Zum Apéro, als Vorspeise,
als Uberraschende Garniture oder
farbenfrohes Topping.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 23 Tage

31581

«Mamma mia»,
Peppadew™
gefullt mit Frischkase

Knackig im Biss, erfrischend im
Geschmack mit einer feinen Krauter-
note — die exotisch kombinierte
Garniture oder Beilage.

Peppadew™ aus Siidafrika.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage



«Rondini Zucchini»,
grillierte Zucchini mit
Koch’s Appenzeller
Ziegenkase und Tomate

Unglaublich apart, Gberraschend leicht
und voller Geschmacks-Nuancen: Der
gefiillte, gerollte Genuss schlechthin.
Eine exklusive Komposition aus der
Ceposa-Zauberkiiche.

Zucchini aus der Schweiz und der EU.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 32 Tage

Q3
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«Mezzaluna», grillierte
Auberginen mit Koch's
Appenzeller Ziegenkase

Mediterrane Spezialitat, vollmundig zart
mit einer leicht nussigen Note - und
einem Herz aus feinstem Appenzeller
Ziegenkase. Sehr harmonisch, restlos
Uberzeugend.

Auberginen aus der Schweiz und der EU.

Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 25 Tage

Q3

ﬁ&;F?'”f‘ﬂ

«Don Camillo»,
Patisson gefiillt
mit Frischkase

Sonnengelb strahlend, passt zu
pikanten Gerichten, auffallig frohlich
auf dem Apéro-Buffet und mit Doppel-
rahm-Frischkdse und Kiirbiskernen
veredelt - das pure Vergniigen.

Patissons aus Guatemala.

Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 30 Tage

Q20

31588

«Luna d’oro»,
gelbe Peppadew mit
Wasabi-Frischkase-Créeme

Milder Frischkase trifft japanische
Scharfe und sorgt fir ein pikantes
Innenleben der Peppadew™ -
liberraschend harmonisch, voll-
kommener Genuss.

Peppadew™ aus Peru.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

20
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33589
Wildlachs-Pralinés Alaska

Genuss will verdient sein: Der Wildlachs,
welchen wir mit Doppelrahm-Frischkase
zu feinen Pralinés formen, wird in Alaska
von Hand gefangen. Die rosa, runden
Kigelchen zergehen auf der Zunge, sind
auf einem ofenfrischen Brot ein ebenso
genussvolles Geschmackserlebnis.

Sockeye Lachs aus Wildfang mit Leinen aus
Alaska, USA.

Verpackungseinheit: 350 g

Haltbarkeit bei max. 5°C: 12 Tage

R0

Involtini «Pancetta»,
Frischkase-Speck

Unkonventionell kombiniert, fein
gewirzt und Uberraschend leicht.
Eine Idee: Kurz gebraten oder Uber-
backen auf Bruschetta ein sommer-
licher Hochgenuss.

Speck aus der Schweiz.
Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 36 Tage

Q3

34001

Sardellenfilets
«Albufeira»,
nach portugiesischer Art

So schmecken Ferienlaune und Som-
merzeit: Leicht mit Zitrone aromatisierte
Sardellen, eine Spur Knoblauch und
mediterrane Krauter: Perfetto.

Sardellen aus ltalien.

Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

O3

34703 | .
Involtini «Prosciutto»,
Frischkase-Rohschinken

Die edle Variante der Involtini: Frischka-
se verpackt in zarten Rohschinken. Fir
sich allein ein Genuss, Uberbacken auf
Crostini ein Gedicht.

Rohschinken aus der Schweiz.

Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 36 Tage

ULl

«Bonito»,
Peppadew™ gefiillt
mit Thunfisch-Mousse

Ausgewogen komponiert: Die Fisch-
mousse harmoniert wunderbar mit
der slisslichen Scharfe der Frucht.
Beliebter Farbtupfer auf Salaten und
auf dem Buffet.

Thunfisch: MSC Label.
Peppadew™ aus Siidafrika.
Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

Q0

Involtini «Barbaforte»,
Meerrettich-Frischkase
und Wildlachs

Barbaforte, das ist Meerrettich, scharf
und hitzig. Kombiniert mit Frischkase
und Wildlachs eine kleine Sensation.

Sockeye Lachs aus Wildfang mit Leinen
aus Alaska, USA.

Verpackungseinheit: 500 g

Haltbarkeit bei max. 5°C: 26 Tage

Q0

«Involtini Caprese»,
Tomaten & Mozzarella-
Rouladen

Mediterran inspirierte Kreation, attrak-
tive Prasentation: Unkompliziert,
mundgerechte Happchen, reizvolle
Beilage oder dekorativ zu Grillfleisch.

Tomaten aus Italien und Tunesien.
Verpackungseinheit: 500 g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 32 Tage

Q20




36018 AUF VORBESTELLUNG

Piatto Gran Festa

Raffiniert mariniert, genussreich kom-
biniert: Die Siebensachen sind gepackt!
Schnell serviert, verlockend prasentiert
fur den Apéro oder als Begleiter zu
Grilladen. Unsere beliebtesten Klassiker
assortiert in der wiederverschliessbaren
Schale.

Vorlaufzeit: 4 Arbeitstage
Schale 7-teilig: 7009
Haltbarkeit bei max. 5°C: 8 Tage

36011

Piatto Gran Gusto Piatto Gran Selezione Piatto misto classico
Viel Geschmack, viel Genuss: «Gran Zum feierlichen Anlass gehort er einfach Getrocknete Tomaten, griine und
Gusto» heisst der elegante Alleskdnner dazu: Der Piatto Gran Selezione besticht schwarze Oliven, original Teufelshornli,
unter den assortieren Antipasti-Platten. durch seine exquisite Auswahl. Delikate Weichkase und Involtini Prosciutto:
Sieben Sorten der beliebtesten Antipasti Antipasti kombiniert mit aufregenden Einmal quer durch’s Sortiment, immer in
passen perfekt zu jedem Apéro und ganz Cepositas, wer kann da noch widerste- Richtung Genuss. Servierbereit fir einen
speziell zu einem feinen Raclette a la hen? exquisiten Apéro.
mediterranita! . . -

Vorlaufzeit: 4 Arbeitstage Schale 5-teilig: 300g
Vorlaufzeit: 4 Arbeitstage Schale 7-teilig: 7009 Haltbarkeit bei max. 5°C: 30 Tage
Schale 7-teilig: 700g Haltbarkeit bei max. 5°C: 8 Tage

Haltbarkeit bei max. 5°C: 8 Tage
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l’:‘mack «Kalimera»
o Yol
Kalimera! Guten Tag! Diese unte Antipasti-Snack sorgt
i er fir die Moglichkeit eifi@=Pause und fur einen Kick
sudlichen Genusses. Schna Siessich ein Baguette dazu, .'"'I
auc-:_f'rein Glas'Wein, wenn ésipasst. Im 1- bIS ok Portlonen ki
Kalimera-Mix sind Unsere
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35573 |- ~
elnblatter mit Relsfullung

|nblatter mlt kraftlg ewi
'|L<ommen neu auth in der prakt|s

«Fromolive», -

. .\ griine Otliven mit F&
ten Reisfullung i :
en ungf Kunden-

i

L Qlivendl und Zitronensaft drubertra

4 Es gibt beruh}te musikalisché fte, es gibt be- i
fneundlichen Selbstbedlenungsschalea "180g daher. /| _ rihmte kulinarische Duette. Der'Ziegen- und Schafs-

Optie Lﬁln und . " kdse ist mild und v@rma i

' genlé'ssen\?er Klassiker aus der grlechlscheﬁung

tirkischen Kuche‘ schmeckt kalt oder leicht erwafmt

herrlich zu kalt-i igem Joghurt mit Knoblauch
(siehe Tzatziki 169 2).

ahlt sich optimal mit den voll- *q»
1|-$Llnd|gen Oliven. Zarte Noten von Knoblauch erzeugen ¥

diterrang Noten und die Kriutermarinade rundet die |‘ i
«Fromolive»} geschmacklich'ab zum ewigen - und doch

F ) | ||mmer frlschen - Klassiker der griechischen Kultur.
% 3x180g, .MHD_§4G__I'[ag;\r - 3x1359 M.’Ijlb 30 Tage ; |
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Joghurt-leichte Dips & Salsa
mit halb so vielen Kalorien
wie Saucen auf Mayonnaise-
Basis!

Curry-Bananen-Sauce (mild)

Inspiriert von der karibischen Kiiche:
Siss-fruchtige Bananen und eine milde
Currymischung zaubern einen Hauch
Exotik auf jede Tafel - darf bei keinem
Chinoise oder Bourguignonne fehlen.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

R0

40000 e . W W

Sauce Tartare

Traditionell und bodenstandig, passt
tberall und immer: Die Sauce Tartare a
la Ceposa. Mit Ei, Gurke, Silberzwiebeln

und marktfrischen Krautern ein Genuss.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

Q20

Sauce d‘amour
(siiss-scharf)

Nomen est omen: Diese Saucenkreation
ist eine verfiihrerische Assemblage

aus siissen Tomaten und hitzigen
Peppadews™ - wer konnte da wider-
stehen? Perfekt zu Fleischfondue.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

R0

Cocktailsauce

Die Cocktailsauce ist ein Klassiker. Eine
dezente Cognac-Note macht die Sauce
verfihrerisch und tberraschend frisch
im Genuss.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

Q20

Wasabi-Sauce

Das Original im Wasabi-Dschungel: Der
japanische Rettich geizt nicht mit seinen
Reizen und begeistert mit purem
Genuss. Angenehme Scharfe, ein Muss
zu Fisch oder Fleisch.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

QR0

Knoblauchsauce

Hier ist Knoblauch drin, richtiger
Knoblauch. Dieser harmoniert wunder-
bar mit cremigem Joghurt. Da kommen
selbst Zweifler auf den Geschmack.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

R0

Paprika-Sauce
«Buenos Aires» (scharf)

Con Fuego: Scharfe Rhythmen, heisse

Tanze - diese einzigartige Salsa ist ein
feuriges Geschmackserlebnis und passt
besonders gut zu rotem Grillfleisch.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

R0

40011 BEE

Meerrettich-Apfel-Sauce
(mild)

Eine perfekte Mariage: Die wiirzige
Note vom Rettich harmoniert perfekt
mit der fruchtigen Kraft vom Apfel -
tberraschende Raffinesse, passt zu
Fisch und Fleisch.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

Sauce Cumberland

Die pikante Tafelsauce aus der klas-

sischen franzdsischen und englischen
Kiche ist beliebt zu Terrinen, Pasteten,

Braten oder Gefligel.
Johannisbeergelee aus der Schweiz.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

OV

Orangensauce [siiss)

Stsse Zitrusfrucht im Wechselspiel mit
cremig-leichtem Joghurt - eine erfri-
schende Orangen-Variation, ganz einfach
spritzig.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

R0

L% !
40012 | _‘d‘
Dill-Senf-Sauce

Wann immer Fisch auf den Tisch kommt,
sollte diese Saucenkreation nicht weit
sein. Leicht sduerlich vom Senf, ganz
frisch die Krauter: Ein feines Zusam-
menspiel. Besonders beliebt zu gerauch-
tem Lachs.

Senfmischung aus der Schweiz.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

QOR00



3-Pfeffer-Sauce

Der Griine aus Madagaskar, der Schwar-
ze aus Indien und der Rosafarbige aus
Stidamerika - eine gelungene Ménage a
trois, passt ideal zu Fondue, Raclette und
hochwertigem Fleisch.

Joghurterzeugnis aus der Schweiz.

Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 60 Tage

R0

SOMMERSORTIMENT

Sauce Barbecue

Das Bier ist kaltgestellt, der Grill
eingeheizt - da fehlt nur noch die
Barbecue-Sauce von Ceposa. Rauchig im
Geschmack und ein wenig pikant - die
Teufelshornli im natlrlichen Zutaten-Mix
sorgen fir ein Geschmacks-Rodeo.
Bereit fir diesen wilden Ritt?

Tomatensauce aus ltalien.
Verpackungseinheit: 1kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

o2

16940
Hummus nature

Crémig-exotische Verbindung von ge-
kochten Kichererbsen, orientalischen
Gewdlrzen und Sesam, ist ein idealer
Apéro-Dip zu Rohgemiise oder Crackers,
eignet sich aber auch bestens als Beglei-
tung zu vegetarischen Hauptgerichten
und zu Fleisch und Grilladen.

Kichererbsen aus Italien.
Verpackungseinheit: 3x180g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 30 Tage

QORA0

16941 3x180g / MHD 30 Tage
Hummus Tomaten-Chili

40019
Chimichurri

Allein der Name weckt den Gwunder:
Vielseitige Begleitung mit argentinischer
Herkunft. Frisch und wiirzig, zum BBQ
mit Fleisch und Fisch oder zu Pasta.

Rapsodl aus der Schweiz,

Olivenol aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 1 kg
Haltbarkeit bei max. 5°C: 40 Tage

QORQ0

Tzatziki

Frische Gurken, cremiger, griechischer
Joghurt, mild-aromatischer Knoblauch:
Unser Tzatziki gehort einfach zum Som-
mer. Tipp: Einfach nachwiirzen, je nach
Gusto.

Joghurterzeugnis aus Griechenland.
Verpackungseinheit: 3x180g
Haltbarkeit bei max. 5°C: 30 Tage

W'
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40500 Sauce Tartar:e T "~ 3x100g 60"F'a -3
40501 Cocktailsauce - 3x100g 60 Tage
40503 Knoblauchsauce . — = '3-'x1 C
40504 Meerrettich-Apfel-Sauce [mild) 3x10

40505 Curry-Bananen-Sauce (mild)  3x10

40506 Orangensauce [siiss) =D

40507 Sauce d'amour (siiss-scharf)

40508 VVasabFSauce:1

40510  Paprika-Sauc {

40511

40512
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40516 -



Frisch und parat!

PRONTO

ersetzt Senz’olio

Es gibt Momente, wo man kein zusatzliches
Ol braucht. Das kennt jeder Profi. Senz’olio
ist unsere beliebte Linie fir Partner und
Kunden im Bereich Catering, Bankette und
Events. Wir haben die Produktlinie weiter-
entwickelt, erprobt und ausgebaut.

Alle Vorteile von Senz'olio gehen in die neue
Line «Pronto» Uber. Am 1. April 2019 ist es
soweit: Senz'olio-Kunden werden automa-
tisch zu Pronto-Kunden. Sie missen nichts
machen und profitieren in Zukunft von der
stark erweiterten Produktpalette.

In der Pronto-Linie sind neu alle Ceposa-
Antipastiprodukte* mit hauchdiinnem
«Olanzug» und leicht mariniert zu haben,
mussen jedoch mind. 5 Arbeitstage vor Aus-
lieferung vorbestellt werden. Die Produkte
sind bei Auslieferung mind. 9 Tage haltbar.

Pronto bedeutet: absolute Frische, kun-
denspezifische Herstellung in der Manufak-
tur, einfachstes, schnelles Handling, keine
Risiken fiir Olflecken.

*Ausnahmen sind: Sardellenfilets, «Bonito» Pappadew mit T
hunfischmousse (die Wildlachsbillchen sind immer ohne OL).

TIEFKUHLPRODUKTE

Die einzigen tiefgekuhlten
Antipasti der Schweiz!

Ceposa ist in Sachen mediterraner Antipastikultur in
der Schweiz ein Pionier. Wir bieten auf dem Schwei-
zer Markt auch als einzige Anbieterin tiefgekihlte
Antipasti-Spezialitaten an. TK-Antipasti bestechen
im Profibetrieb durch eine optimal kalkulierbare
Verflgbarkeit. Sie sind ultrafrisch, weil sie gleich
nach der handwerklichen Verarbeitung in der Manu-
faktur in Kreuzlingen schockgefroren werden. Per-
fekt fir Apéro, Buffet und Garniture.

Alle Produkte werden stickweise und einzeln gefro-
ren. TK-Antipasti leisten auch einen Beitrag gegen
Lebensmittelverschwendung. Nutzen Sie nur die
bendtigten Portionen, der Rest geht zurick in die
Truhe und ist bis zu einem halben Jahr haltbar bei
mindestens 18 Grad minus.

So geht’s: Die gefrorenen Antipasti und Oliven auf
dem Teller anrichten und bei Raumtemperatur rund
3 Stunden auftauen lassen. Fertig garnieren und
servieren! Kein Warenverlust, kein Abtropfen, hygie-
nisch und effizient.

Verpackungseinheit: 6 x 1kg Unsere Tiefkihlpartner
Haltbarkeit: . finden Sie auf:
180 Tage bei mind. -18°C I WWW.CEpPOSa.com

1
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Hafenstrasse 4 CH-8280 Kreuzlingen Telefon +41(0)71 677 30 30 Fax +41(0)71 677 30 20 www.ceposa.com




